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ANTIPASTI / PREDKRMY

Burrata con pomodoro e peperoni 198 K¢

kremova burrata podavana s variaci sladkych rajcat, marinovanych v extra panenskem olivovem
oleji a kapce stafeného balzamikového octa

100 g Tartare di manzo 238 KcC

rucné krajeny tatarak z vyzralé hovézi svickove, ovonény esenci z Cerného lanyze se strouhanym
syrem Gran Moravia, kapary a dijonskou hofcici

100 g Varia di Formaggi italiani 218 K¢

vybér italskych zrajicich a polotvrdych syrua s chranénym puvodem D.O.P., podavame s tradiéni
mostardou di Cremona

100 g Selezione di Salumi italiani 218 K¢

prkénko vybranych vyzralych salamu a sunek D.O.P. doplnéné o susena rajCata a kapary

150 g Gamberi all’Aglio e Olio 265 K¢

tygri krevety restované na extra panenském olivovém oleji s cesnekem, podavaneé v panvicce s
domaci focacciou

100 g Carpaccio classico di Manzo 245 K¢

krehke platky vyzralé hoveézi svickove, podavané s Cerstvou rukolou, kapary, drcenym c¢ernym
peprem a 24mésicnim syrem Parmigiano Reggiano s nasim extra panenskym olivovym olejem s
citronovou emulzi

100 g Carpaccio di Polpo 255 K¢

tenke platky jemné povarené chobotnice marinované v extra panenském olivovéem oleji s
citrusovym dresinkem se safranem a Yuzu gelem

MINESTRA / POLEVKA

Zuppa del giorno con focaccia 75 KC

polévka dne s domaci focacciou

PRIMI PIATTI / PRVNI CHODY

Pasta fresca: nase viastni, nase cerstva.

Téstoviny v Cappuvinu nejsou jen pfilohou, jsou srdcem nasi kuchyné. Kazdy den je pro vas
vyrabime rucné z originalni italské mouky z tvrdé psenice (semola) a cerstvych vajec. Diky tomu
maji nase téstoviny dokonalou texturu, prirozenou chut a schopnost idedlné navazat omacky.
Od mouky v pytli aZ po talif na vasem stole - erstvost bez kompromisd.

Tagliatelle cacio e pepe 198 Kc

tagliatelle z tvrdé psenice v sametovém krému z ovéiho syra Pecorino Romano D.O.P. a cerstvé
drceného pepre tii druhu

Tagliatelle al pesto genovese 248 Kc

nase cerstvé vajecné téstoviny s domacim pestem z bazalky, morske soli, piniovych ofisku a
olivoveho oleje. Vse zjemnéno syrem Pecorino Romano a Parmigiano Reggiano pro dokonalou
krémovou texturu




Spaghetti Pomodoro e Basilico 220 K¢

nase domaci spaghetti, omacka z pomalu vafenych sladkych rajéat San Marzano, ¢erstva
bazalka a extra panensky olivovy olegj

Tip séfkuchare:

e con Gamberi -s tygfimi krevetami a cesnekem +75 KcC
e con Filetto - s platky restované hovézi svickové +65 KcC
e con Stracciatella - s nadychanym syrem stracciatella +65 KC
Spaghetti aglio, olio e peperoncino 208 Kc

nase spaghetti ze semoly z tvrde pSenice s extra panenskym olivovym olejem, platky zlataveho
cesneku a cerstvého peperoncino

Tip sefkuchare:
¢ pro plnéjsi uzenou chut doporucujeme doplnit o kiupavou italskou pancettu +55 K¢
Spaghetti alla Carbonara 238 K¢

nase spaghetti s bohatou omackou z vajecnych zloutku a syra Pecorino Romano D.O.P.
Vyraznou chut dodava dokfupava osmahnute Guanciale di Norcia, cerstvé drceny cerny pepr

Spaghetti con filetto di manzo, rucola e pomodorini 298 K¢

domaci Spagety s restovanymi nudlickami z hovézi svickové na extra panenském olivovém oleji,
cesneku a cerstvé drceném c¢erném pepri, sladkymi cherry rajcaty a hoblinkami parmazanu

Spaghetti ai frutti di mare 268 Kc

nase rucneé vyrabéeneé spaghetti podavané s cerstvymi slavkami, srdcovkami, kalamary a tygfrimi
krevetami, pripravenymi na biléem ving, c¢esneku a sicilskem olivovem oleji

Risotto ai funghi porcini e Parmigiano Reggiano 248 KE

kremove rizoto z vybérove ryze Carnaroli, pripravovanée na bilém viné a silném zeleninovem
fondu, restované smrkové hriby, doplnéné krémovou emulzi z 24mésiéniho parmazanu s par
kapkami lanyzoveho oleje

Lasagne del Giorno 248 K¢

tradicni italské zapékané téstoviny prokladané krémovym besamelem a syrem Grana Padano. O
aktualni nabidce (tradicni masove ragu ci sezénni vegetarianska varianta) vas rada informuje
nase obsluha.

INSALATE / SALATY

Insalata mista con burrata 328 KcC

krémovy syr Burrata na lGzku z listovych salatu s platky cantalupského melounu a granatového
jablka. Vée propojeno domacim medovo-horcicnym dresinkem a kapkami aromatického
bazalkového octa

200 g Insalata mista con petto di pollo 348 KcC

variace listovych salatu s grilovanym kufecim prsem a domacim bazalkovym pestem, doplnéna
marinovanymi rajcaty a osveézujicimi kousky pomerance

150 g Polpo e Patate 358 K¢

salat z chobotnice s vwbérovymi bramborami, nakladanymi slanymi kapary, vyraznymi olivami a
cervenou cibuli. V&e zakapnuto prvotfidnim olivovym olejem
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SECONDI PIATTI / DRUHE CHODY
200 g Filetto di manzo alla griglia 588 K¢

grilovany hovézi filet podavany s bramborami Grenaille zapecenymi s rozmarynem a cesnekem,
doplnénym mladym chrestem, chipsy z pancetty a silnou omackou demi-glace

150 g Tagliata di manzo 435 K¢

platky hovézi svickové na rozpaleném olivovém oleji s rozmarynem, nakladanym zelenym
peprem, cherry rajcaty, parmazanem a rukolou - podavame s nasi focacciou

200 g Petto di Pollo e Lasagne al Parmigiano 368 Kc

Stavnaté kureci prso z grilu podavané s lasagnemi s parmazanem a jemnou pénou z Gorgonzoly
Dolce. VSe doplnuje nas pikantni olej z Ventriciny a svézi tataracek z rajcat a Cerstva sezonni
zelenina

200 g Filetto di maiale al Lardo con Risotto Parmigiano e Balsamico 385 K¢

grilovana vepiova panenka zabalena do jemnych platkd kofenéného Larda, podavana s
kréemovym rizotem z ryZze Carnaroli s vyzralym 24meésicnim parmazanem a kapkami tradicniho
Aceto Balsamico di Modena I.G.P.

150 g Polpo alla griglia con terrina di 'nduja 488 Kc

grilovana chobotnice s domaci terinou z pikantni klobasy 'Nduja, krémovou omackou Romesco
z pecenych paprik a ofech(, nasi domaci petrzelovou majonézou a bazalkovym olejem

Il Pescato del Giorno alla griglia 525 K¢
Vychutnejte si to nejlepsi z rybich a morskych ulovku pripravovanych na grilu s kapkou
préemioveho olivoveho oleje a mofskou soli. Kazdy den pro vas séfkuchar vybira tu nejcerstvéjsi
rybu a doplnuje ji unikatni sezonni pfilohou. O dnesni specialni kombinaci ryby a prilohy vas s
radosti informuje nase obsluha.

PIZZA NAPOLETANA

Zakladem nasi neapolské pizzy je tésto s fizenou fermentaci trvajicich 72 h, diky cemuz
dosahujeme maximdlni lehkosti a snadné stravitelnosti. Extrémni Sokové peceni 420-440 °C
nasledné béhem par desitek sekund zajisti charakteristické okraje s tygrovanym vzorem d
zachova stavnatost vsech surovin.
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s»Temperament a tradice*
Zdklad z neapolskych rajcat San Marzano, které dodavaji pizzam svézZest a iz

Margherita classica 229 Kc

Pouzivame prémiovou Mozzarellu Fior di Latte v kombinaci s nasim aromatickym rajcatovym
sugem z rajcat San Marzano a listky Cerstvé bazalky

Prosciutto Cotto 259 K¢
Zakladem je nase vyrazné sugo San Marzano, které tvofi sladkokysely kontrast k platkam
vybérové dusené sunky nejvyssi jakosti. VSe propojuje krémova Mozzarella, ktera podtrhuje
masity profil pizzy

Salame piccante 269 Kc

Dominantou této pizzy je prémiovy italsky salam Ventricina, typicky swwm hlubsim mletim a
vyvazenou palivosti. Pikantni tony salamu se dokonale prolinaji se sladkym zakladem rajcat San
Marzano, zatimco jemna Mozzarella zjemnuje palivy dozvuk



Capricciosa del Bosco 289 K¢

Zakladem jsou opét nase legendarni rajcata San Marzano a jemna Mozzarella Fior di Latte,
kterou doplnuji poctiva sunka od kosti, aromaticke smrkove hriby a olivy

Burrata e Prosciutto di Parma 329 Kc

na horky zaklad rajcat San Marzano pokladame jemné platky 12 mésicu zrajici parmskeé sunky
D.O.P. Dominantou je cerstva Burrata posazena pfimo do stfedu pizzy

LE BIANCHE / BILE

nJemnost a elegance*
Pizzy bez rajcat, postavené na kvalitnich syrech, smetané a bylinkovemn oleji, které nechaji
vyniknout delikatni chuté

Cinque formaggi 299 K¢

Pétice peclivé wbranych italskych syru v dokonalé rovnovaze. Jemny zaklad z krémové Ricotty a
Mozzarelly doplfiuje vyrazné, lehce pikantni Taleggio a uslechtilé Grana Padano. Finalni
charakter a hloubku dodava Scamorza

Cremosa al salame e Peperoni 279 Kc

Zaklad tvori jemna ricotta v kombinaci s Mozzarellou Fior di Latte. Spole€né vytvareji sametove
lUzko pro jemneé krajeny salam Milano, doplnény nasimi pecenymi paprikami

Salsiccia e olio alla Ventricina 259 K¢

Kremovy zaklad ricotty a Mozzarelly Fior di Latte tvori podklad pro kousky nasi stavnaté rucné
trhaneé klobasky salsiccia. Finalni teckou je nas vlastni olej infuzovany salamem Ventricina s
lehkym pikantnim nadechem

La Dolce 239 KC
Dnesni nabidku vam s radosti prozradi nase obsluha

nLehkost tésta, vasen v detailu“

Nase sladké pizzy nejsou jen pro nejmensi hosty, ale jsou sofistikovanym dezertem pro
kazdého, kdo miluje italskou radost ze Zivota. Pripravujeme je metodou ,a freddo®: nejprve
upeceme tésto dozlatova a aZ poté s péci aranZujeme cerstvé suroviny. Diky tomu zdstava
ovoce svezi, orisky krupave a kremy si drzi svou dokonalou texturu

DOLCI / DEZERTY

Tiramisu tradizionale 158 K¢

poctiva domaci receptura z ¢erstvého mascarpone, piskotl savoiardi namacenych v silném
espressu a mandlovém likéru Amaretto, sypané kakaem

Mousse al Mascarpone con Fragole e cioccolato bianco 148 Kc
jemna péna z mascarpone s cerstvymi jahodami, hoblinkami prémiové bilé cokolady a dotekem
cerstve maty

Tiramisu d’Autore 158 K&

Objevte nase moderni pojeti nejoblibenéjsiho italskeho dezertu. Kazdy den pro vas
pripravujeme lehké a osvézujici variace, které kombinuji jemné mascarpone s ovocem,
bylinkami ¢i sezonnimi chutémi. Aktualni nabidku vam rada predstavi nase obsluha.

Panna Cotta Artigianale 148 K¢
Jemny smetanovy Krém pripravovany podle tradi¢ni receptury z Piemontu. Kazdy den pro vas
tvorfime unikatni kombinace s cerstvym ovocem, bylinkami a domacimi marmeladami. O dnesni
nabidce vas rada informuje nase obsluha.



0,33 | Mattoni perliva / jemné perliva / neperliva 55 K¢
0,251 Acqua Panna 70 KE
0,251 San Pellegrino 70 K¢
0,751 Acqua Panna N5 KC
0,751 San Pellegrino N5 KC
0,25| Coca-Cola/ Zero 68 K¢
0,251 Schweppes Indian Tonic / Pink Tonic 58 K¢
0,51 Infuzovana voda 45 KcC
0,7 Infuzovana voda 60 Kc
0,31 Malinova 68 K¢ 0,31 Zazvorova 68 Kc
0,3 Rakytnikova 68 KC 03| Mango-maracuja 68 KcC
03] Bezinkova 68 KC 0,31 Domacilce Tea 68 Kc

VINI SPUMANT! /SUMIVE VINO

1,25 dl Prosecco Musti Nobilis Brut, Veneto 85 K¢
125 dl Spumante Serena Extra Dry, Veneto 75 KE
VINI BIANCHI/ BILE VINO

1,5dl Pinot Grigio Andrea C., Friuli 80 Kc
1,5dl Trebbiano Il Primo RetroGusto, Abruzzo 80 K¢
1,5dl Chardonnay delle Venezie IGP 75 KC
0,5! Pinot Grigio delle Venezie DOC 175 K¢
11 Pinot Grigio delle Venezie DOC 350 K¢
VINI ROSATI/ RUZOVE VINO

1,5dl La Voliera Rosata Tenute Girolamo, Puglia 70 KcC
VINI ROSSI/CERVENE VINO

1,5d| Primitivo RetroGusto, Abruzzo 80 K¢
15dl Montepulciano RetroGusto, Abruzzo 85 K¢
1,5dl Nero di Troia Puglia IGP 80 K¢
0,51 Primitivo Salento IGP 190 K¢
11 Primitivo Salento IGP 380 Kc




0,11  Martini Bianco / Rosso / Extra Dry

0,051 Campari Bitter

0,175 | Crodino Biondo / Rosso (nealkoholicky aperitiv)

0,051 Porto - Croft Tawny

0,051 Porto - Croft Ruby

0,121 Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, soda)

0,121 Hugo Spritz (Prosecco, bezovy sirup, soda)

0,21 Limoncello Spritz (Prosecco, Limoncello, soda)

0,11 Negroni (Martini Rosso, Campari, gin)

041 VilémT

0,25| Hoegaarden

0,5/ Hoegaarden

0,53| Nealkoholicky Staropramen

Absolut Vodka 85 KcC Sambuca Ramazzotti
Beluga Vodka 155 KC Amaro Ramazzotti
Becherovka 70 K Averna Amaro Siciliano
Fernet Stock / Citrus 70 KcC Havana Club 3YO Rum
Jagermeister 80 Kc Bumbu Original Rum
Gin Beefeater 85 K¢ Limoncello Bot. Limoncino
Malfy Gin Originale 125 K¢ Originale Amaretto
Malfy Con Limone Gin 125 KC Williams Royal Red

Malfy Gin Pink Grapefruit 125 K¢ Zwetschgeler

(italska Svestkovice)

Malfy Gin Blood Orange 125 K¢

J. Walker Red Label 85 K¢ Jameson Irish Whiskey
J. Walker Black Label 12YO 120 Kc Jack Daniel’s
Tullamore DEW 90 K¢ Jim Beam
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N

Hennessy VS Cognac 140 KcC Hennessy VSOP Cognac 185 Kc
Grappa Bianca Classica 80 Kc Grappa di Barolo Riserva 135 KE
Grappa Riserva d'Oro 90 K¢ Sibona Barbera 120 K¢
Sarpa di Poli Grappa 135 K¢ Sibona Nebbiolo 125 K¢
Po Di Poli Moscata 145 K¢ Sibona Barolo 155 K¢
Grappa di Arneis N5 K¢ Sibona Chardonnay 135 K¢
Grappa di Moscato 15 KC Grappa Cappuvino Palava 145 Kc
Grappa di Barbaresco 125 K¢

Ristretto 65 K¢
Espresso 65 Kc
Espresso Oleato (s extra panenskym olivovym olejem) 70 K¢
Doppio espresso 80 Kc
Cappuccino 75 KCE
Caffe latte 75 Kc
Oleato Caffe latte (s extra panenskym olivovym olejem) 80 Kc
Flat White 105 K¢
Decaffeinato 65 KcC
Affogato (espresso s vanilkovou zmrzlinou) 95 K¢
Sojové mléko ke kaveé 15 K¢

Caje poddvéme s medem a citronem.

English Breakfast Dilmah 60 Kc
Ceylon Supreme Dilmah 60 Kc
Earl Grey Dilmah 60 KcC
Cerny ¢aj jahoda Dilmah 60 K¢
Cerny éaj borivka-vanilka Dilmah 60 K¢
Cerny éaj mango-jahoda Dilmah 60 K¢
Pure Green Dilmah 60 KcC
Caj z Eerstvé maty 85 K¢
Caj z éerstvého zazvoru 85 K¢
Tepla cokolada 75 KC




